Aus unserem Zauherkasten plus

Vorbereitungszeit 10 Min | Backzeit 55 Min

50 wird s gemacht:

Milch, Ei, Zucker, Speisestarke und Vanillezucker in den
Mixtopf geben und 10 Min./90°C/Stufe 3 aufkochen.
Vanillepudding in eine Schussel umfullen, Beerenmix
unterheben, zur Seite stellen und Mixtopf spulen.
Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen.
Zucker, Butter, Eier und Vanillezucker in den Mixtopf ge-
ben und 30 Sek./Stufe 4 schaumig schlagen. Mehl und
Backpulver zugeben, 20 Sek/Stufe 4 vermischen, auf
dem leicht gefetteten groBen Ofenzauberer glatt strei-
chen und den abgekuhlten Beerenpudding darauf ver-
teilen. Fur die Streusel Mehl, Zucker und Butter 30 Sek/
Stufe 4 vermischen und Uber die Puddingmasse streu-
en.

Den Kuchen im vorgeheizten Backofen bei 180°C ca. 55
Min backen und nach dem abkuhlen mit Puderzucker
bestreuen.

Gutes Gelingen, Deine Meli

Fur den Pudding:
+ 1L Milch

2 Eier

2 Pck Vanillezucker
50 g Zucker

60 g Speisestarke
300 g Beerenmix

Fur den Teig:
- 100 g Zucker

180 g Butter

3 Eier

1 Pck Vanillezucker
300 g Mehl

1 Pck Backpulver

Fur die Streusel:

+ 300 g Mehl
150 g Zucker
150 g Butter
Puderzucker




